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La Rafls-Royce Phantom
: Drophead Coupe
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Velvet par
le Bistrot d’Antoine
Changement de chef et d’espric
culinaire dans cer hétel proche des
Champs-Elysées qui ressemble 2 une
demeure de collectionneur dédiée
aux amateurs d’art et de voyages. Un
patfum d’azur flotce désormais sur
les cuisines avec Parrivée du chef
nigois Alain Parodi qui réinvente la

carte. Cet été, lc Velver adoprera

unc vraie cuisine sudiste en affichant
unc salade de veau fagon « vittello tonnato », du risotto au safran, un velouté d’artichauts aux gambas
ou encore de la morue de Bilbao au fenouil servie dans une petite cocotte. Une bonne occasion pour
(re)découvrir ce bistro chic A ambiance contemporaine. Formule: 27€, menu : 33€, carte: 40€.
24, rue de Ponthieu, 75008 Paris. Ouvert 7j/7, service jusqu'a 22h30.
Tél : 01 53 89 59 10 et www. hotelbeauchamps.com



